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TEKNİK BİLGİ PAKETİ (TBP-2026-002)
YEMEKHANE TABLDOT PROGRAMI
1. Genel Tanım


: 41’inci Fabrika ve Ar-Ge Merkezi Müdürlüğü bünyesinde bulunan yemekhanenin işletilmesinde kullanılacak programdır.
2. Program/Yazılım Özellikleri
:
2.1. Söz konusu program, MSY.79-3(A) işçi, kantin, büfe, tabldot işletme ve hesap usulü yönergesinde yer alan ve denetlemede istenilen, dosyalanması gereken formlara uygun olacaktır.
2.2. Bahse konu formlar yönergede yer alan FORM-118 Tabela kısmını doldurmalı, bu kısımda yer alan menünün içeriğini, menüde yer alan yemeklerin muadilini (reçete) çıkartmalı, kalori hesabı yapabilmeli, günlük sabit fiyattan yiyen işçi ile maliyetine yiyen misafir sayısının ücretleri girildiğinde günlük porsiyon maliyeti ile toplam yemek maliyetini hesaplayabilir olacaktır.

2.3. Kilerden çıkacak malzemenin adedini, miktarını tespit edebilir özellikte olacaktır.

2.4. Tabela Sarf formuna günlük yemek maliyeti girilerek günlük ve aylık toplam yemek maliyetini hesaplayabilir olacaktır.

2.5. MSY.79-3(A) yönergesinde yer alan Tasarruf-Galebe FORM-125 sayfasında yer alan günlük ve aylık toplam olmak üzere yemek sayısını, işletilmesi gereken ücreti, işletilen ücreti, bunun sonucu olarak günlük ve aylık toplam yapılan tasarruf ve galebeleri tutar özellikte olacaktır.
2.6. İcmal, kiler stok durumu, gelen malzemelerin fatura girişini yapıp, yemek üretildikçe kiler stokundan düşer. Günlük ve aylık kiler stok sayımı yapıp malzeme miktarını ve ortalama fiyatını hesaplayıp bilanço sayfasındaki ilgili haneye kaydedebilir özellikte olacaktır.

2.7. MSY.79-3(A) yönergesinde bulunan Bilanço FORM-124 sayfasındaki bilgilere göre tabela, tabela sarfı, tasarruf-galebe ve icmalde yer alan kiler stok-maliyet kısımlarını, yemek dökümü, kiler devri, kiler durumu otomatik olarak dolduracaktır.
2.8. MSY.79-3(A) yönergesine uygun olarak basit usul muhasebe yaparak fatura girişi, yemeklik malzeme girişi, fatura ödeme, malzeme çıkışı, reçete planlama, alış faturası girme, stok sayımı, menü planlama, menü raporları, yemek üretimi ve genel raporlama yapabilir özellikte olacaktır.

2.9. Söz konusu program web tabanlı olmayacaktır, bilgi güvenliği acısından kapalı sistem çalışabilir özellikte olacaktır.
2.10.  İdarenin ihtiyaçları doğrultusunda yazılımın özelleştirilmesi, kurulumu ve ihtiyaca göre uyarlanması, programın aktif olarak kullandığı süre boyunca teknik destek sağlanması ve süresiz olarak güncellenmesi yüklenici tarafından yapılacaktır.

2.11.  Yazılımın kullanıldığı süre boyunca, iş akışı ve ihtiyaçlara göre gerekli görülmesi halinde programın revize edilmesi, oluşan teknik hataların giderilmesi, sistem ve veri tabanı sorunlarının çözümü gibi tüm hizmetler yüklenici tarafından ücretsiz olarak yapılacaktır.

2.12.  Sistemin durması gibi kritik arıza durumunda, yüklenici bildirimi aldıktan en geç 4 saat içinde, genel hatalar durumunda en geç 24 saat içinde müdahale edecektir.

2.13.  Yüklenici, kuruma ait hiçbir veriyi üçüncü şahıslarla paylaşamaz. Yazılımın ve kuruma özel geliştirilen modüllerin kullanım hakları 41’inci Fabrika ve Ar-Ge Merkezi Müdürlüğüne aittir.
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