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MILLT SAVUNMA BAKANLIGI
TEKNIK HIZMETLER DAIRESI BASKANLIGI
ANKARA

MAKARNA
TEKNIK SARTNAMESI

SARTNAME NO: TAR]H
TEK.H.: 06-7M EKIM 2018

1. Bu onaylh teknik sarthname, yayim
tarihinden itibaren yururltge girer.

menin (- ) . .
5&?323:;“31 mevcuttur 2. Bu onayll teknik Sartnamemn
yurirliikten kaldinima tarihi: 31 Aralik
2023

3. Bu onayll teknik sarthame Uzerinde
degisiklik yapillamaz.

4. Haziran 2016 tarihli ve
TEK.H.: 06-7L numaralt Makarna
Teknik Sartnamesi yurtrlukten
kaldiriimistir.

5. Bu onayl teknik sartname, kapak dahil
toplam 7 (yedi) sayfadan ibarettir.

[ Bu tarihten 6nce ihalesine ¢ikimis veya sozlesmesi imzalanmis dosyalarda, “yurtrlukten
kaldirima tarihi”y!;ﬁl{( U.uygulanmayacaktir.




TEK.H.: 06-7M

1. KONU

Bu teknik sartname, Turk Silahli Kuvvetleri ihtiyaci igin satin alinacak
Makarna teknik dzelliklerini, denetim ve muayene metotlarini ve ilgili diger hususlari konu alir.

2. GENEL HUSUSLAR

2.1. Tanimiar

2.1.1. Gesnili Makarna: Turk Gida Kodeksi Makarna Tebligi'nde tanimlandig: gibidir.
2.1.2. Hazir Ambalaji Gida: Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tuketicileri
Bilgilendirme Y énetmelidi tanimlandid: gibidir.

2.1.3. Gergek Dolum Miktari: Hazir Ambalajli Mamullerin Agirlik ve Hacim Esasina Gére
Net Miktar Tespitine Dair Y6netmelik'te tanimlandigi gibidir.

214 Guglendirilmis Makarna: Turk Gida Kodeksi Makarna Tebligi'nde tanimlandidi
gibidir.

2.1.5. Makarna: Turk Gida Kodeksi Makarna Tebligi'nde tanimlandidi gibidir.

2.1.6. Nominal Dolum Miktar: Hazir Ambalajli Mamullerin Adirhik ve Hacim Esasina
Gore Net Miktar Tespitine Dair Yonetmelik'te tanimlandidi gibidir.

2.1.7. Sade Makarna: Turk Gida Kodeksi Makarna Tebligi'nde tanimlandig: gibidir.
2.1.8. Tam Budday Makarnasi: Tirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi'nde tanimlandid:
gibidir.

2.1.9. Yabanci Madde: Makarna digindaki gézle géralebilir her tarli maddedir.

2.1.10. Zenginlestiriimis Makarna: Tark Gida Kodeksi Makarna Tebligi'nde tanimiandigi
gibidir.

2.2 Kisaltmalar

221, Yoénetmelik: Hazir Ambalajli Mamullerin Agirlik ve Hacim Esasina Gore Net Miktar
Tespitine Dair Yénetmelik

2.3. Kapsami

2.3.1. Bu teknik sartname, Sade Makarna, Tam Bugday Makarnasi, Cesnili Makarna,
Zenginlestiriimis Makarna ve Giglendirilmis Makarnayi kapsar.

2.4, Siniflandirma

241. Cesitler

24.1.1. Cesit-1 : Sade Makarna

2412 Cesit-2 : Tam Bugday Makarnasi

2.41.3. Cesit-3 : Cesnili Makarna

2414 Cesit-4 : Zenginlestirilmis Makarna

2.4.1.5. Cesit-5 : Guglendirilmis Makarna

24.2. Tipler

2421. Tip-1: Uzun

24211 Alt tip 1 : Spagetti
24212 Alt tip 2 : Firin Makarna
2.4.2.1.3. Alt tip 3 : Oval Spagetti
2421.4. Alt tip 4 : Yassi Spagetti
2422. Tip-2 : Kesme
24221, Alt tip 1 : Burgu
24222, Alt tip 2 : Erigte
24223. Alt tip 3 : Boncuk

wa,
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24224, Alt tip 4 : Fiyonk
24225, Alt tip 5 : Yukslk
242286. Alt tip 6 : Kelebek
24227. Alt tip 7 . Kalem (Penne)
24,228, Alt tip 8 : Manti
242209, Alt tip 9 : Ince Uzun
2.4.2.210. Alttip 10 : Orta Uzun (Rigatoni)
2.4.2.211.  Alttip 11 : Kuskus
2423 Tip-3 : Sehriye
24231. Alt tip 1 : Arpa

24.23.2. Alt tip 2 : Yildiz
24233. Alt tip 3: Tel

3. ISTEK VE OZELLIKLER

3.1. Genel istekler

3.11. Satin alinacak makarna ¢esidi, tipi ve alt tipi ihale dokiimaninda belirtildigi gibi
olacaktir.

3.1.2. Makarna, Turk Gida Kodeksi Yonetmelidi ve Tirk Gida Kodeksi Makarna

Tebligi'nde yer alan ve bu teknik sarthamede belirtiimeyen hususlara uygun olacaktir. Bu husus,
yuklenici tarafindan gida Ureticisinin yazili beyanina dayali olarak muayenelerde Muayene ve
Kabul Komisyonuna yazil olarak taahhit edilecektir.

3.1.3. Kalite glivence ve Uriin kalite belgeleri ile ilgili hususlar, yurirlikte olan TSK Mal
Alimlar Kalite Guvence Hizmetleri Yonergesinde yer alan esaslar dahilinde, ihale
dokiimaninda belirtildigi gibi olacaktir.

3.1.4. Kodlandirma islemi, yurarlikte olan MSB Milli Kodlandirma Hizmetleri Ydnergesi
esaslarina gore yapilacaktr.

3.2. Teknik istekler

3.2.1. Duyusal ve Fiziksel Ozellikler

3.2.1.1. Kendine 6zgu renkte olacaktir.

3.21.2. Kendine 6zgl gériiniste olacaktir.

3.21.3. Kendine 6zgu kokuda olacak, yabanci koku igermeyecektir.

3.2.14. Kendine 6zgl tatta olacak, yabanci tat igermeyecektir.

3.215. Makarna kirildiginda kesit homojen gértintiste ve lekesiz olacaktir.

3.2.1.6. Tip-1 makarnalarda mevcut makarna boyu 16 (onalt)) cm ve 16 (onalv) cm'in

altinda olan makarnalar kirik olarak degerlendiriliecek ve kirik miktari her birim ambaldjda
agirlik¢a net miktarin %2 (iki)'sini gegmeyecektir.
3.21.7. Tip-2 makarnalarda mevcut makarna boyunun %50 (elli)'sinin altinda olan

makarnalar kirik olarak degerlendirilecek ve kirikk miktari her birim ambaldjda agirlikga net
miktarin %2 (iki)'sini gegmeyecektir.

3.21.8. . Tip-1 ve Tip-2 makarnalarda c¢atlak miktari her birim ambalajda agirlik¢a net
miktarin %2 (iki)'sini gegmeyecexktir.

3.21.9 - Yabanci madde bulunmayacaktir.

3.2.1.10. Makarna, ambalajinda yer alan tarifine gore pigirildiginde lapalasmayacak,
kaygan, parlak gérunimde olacak ve dagiimayacaktir.:

3.2.1.11. . Gesit-3 makarnada makarnaya katilan c¢esni, makarna blinyesine homojen

sekilde karigmis olacaktir.
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3.2.1.12. Cesit-3 makarnada katilan ¢esninin tad ve aromasi hissedilecektir.

3.2.2. Kimyasal Ozellikler

3.2.2.1. Rutubet miktar, Turk Gida Kodeksi Makarna Tebligi'nde belirtilen limitlere uygun
olacaktir.

3.2.2.2. Cesit-1 makarnada suya geg¢en madde (kuru maddede) miktar, Tark Gida
Kodeksi Makarna Tebligi'nde belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.23. Cesit-1 ve Cesit-2 makarnalarda kil (kuru maddede) miktari, Turk Gida Kodeksi
Makarna Tebligi’'nde belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.24. Cesit-1, Cesit-2, Cesit-4 ve Cesit-5 makarnalarda protein (kuru maddede) miktan,
Tark Gida Kodeksi Makarna Tebligi'nde belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.2.5. ~ Cesit-4 makarnalarda, etikette belirtilen vitamin ve/veya mineral veya

karigimlarinin miktari, Turk Gida Kodeksi Makarna Tebligi'nde belirtilen limitlere uygun olacaktir.
3.2.3. Mikrobiyolojik Ozellikler

3.2.3.1. Maya ve kuf sayisi, Tlrk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yoénetmeligi'nde
‘makarna, eriste vb. makarnacilik Griinleri” i¢in belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.3.2. Salmonella, Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi'nde “makarna,
eriste vb. makarnacilik arUnleri” igin belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.4. Toksikolojik Ozellikler

3.24.1. Aflatoksin B, miktari, Turk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi'nde “Tahillar,

bunlardan elde edilen drGnler ve bunlarin iglenmis Grdnleri” igin belirtilen limitlere uygun
olacaktir.

3.24.2. Aflatoksin (B4+B;+G;+G;) miktari, Turk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeliginde
“Tahillar, bunlardan elde edilen Urlnler ve bunlarn igslenmis Grinleri” igin belirtilen limitiere
uygun olacaktir.

3.243. Okratoksin A miktari, Turk Gida Kodeksi Bulaganlar Y&netmeliginde “Islenmemis
tahildan elde edilen tim arinler (dogrudan insan tiiketimine sunulan tahillar ve islenmis tahil
Urtnleri dahil)” i¢in belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.3. Ambalajlama ve Etiketleme istekleri

3.3.1. Gida ile temas eden ambalaj malzemesi, gidalarda kullanilabilir olacektir. Bu
husus, yuklenici tarafindan gida dreticisinin yazili beyanina dayali olarak muayerelerde
Muayene ve Kabul Komisyonuna yazili olarak taahhiit edilecektir.

3.3.2. Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarinin Yénetmelik kapsaminda olmasi
halinde; gercek dolum miktarlarinin kontrol sonucu, Yénetmelik'te belirtilen esaslar dahiiinde
kabul edilebilir olacaktir. (Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarinin Y&netmelik
kapsaminda oimamasi halinde, bu iste§ge bakilmayacaktir.)

3.3.3. Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarinin Yénetmelik kapsaminda oimasi
halinde; hazir ambalajli gidanin gergek dolum miktarlarinin ortalamasi, nominal dolum
miktarindan az olmayacaktir. (Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarinin Yénetmelik
kapsaminda olmamasi halinde, bu iste§e bakilmayacaktir.)

3.3.4. Etiket bilgileri, Tark Gida Kodeksi Makarna Tebligi ve Turk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tliketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi hiikiimlerine uygun olacaktir.

3.3.5. Gida ile temas eden ambalajlar, kapatiimis olacaktir.

3.3.6. Gida ile temas eden ambalajlar, delinmis ve/veya yirtiimis (makarna Uretim
teknolojisi geregi gida ile temas eden ambalaja agilan hava delikleri hari¢) oimayacaktir.

3.3.7. Ambalajlama ve etiketleme ile ilgili diger hususlar, ihale dokiimaninda belirtildigi
gibi olacaktir.
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4. DENETIM VE MUAYENELER iGiN NUMUNE ALMA

4.1. Denetim ve Muayeneler i¢cin numune alma islemi, yurarlikte olan TSK Mal
Alimlari Denetim, Muayene ve Kabul Iglemleri Yénergesi esaslarina gore yapilacaktir.

4.2. Cesidi, tipi, alt tipi, ambalaji, ambalaj agirhgi, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya

son tiketim tarihi, parti veya seri numarasi ayni olan ve bir defada muayeneye sunulan
makarnalar, bir parti sayilacaktir.

4.3, Numune alma islemi (gercek dolum miktarlari ve gergek dolum miktarlarinin
ortalamasi muayenesi hari¢), Cizelge-1'e gére yapilacaktir.

4.4. Gercek dolum miktarlari muayenesi igin numune alma iglemi, parti bayuklagune
gore Yonetmelik'te tahribatsiz muayene i¢in belirlenen esaslara gére yapilacaktir.

45, Gergek dolum miktarlarinin ortalamasi muayenesi i¢in numune alma islemi, parti
buytklugune gére Yonetmelik'te tahribatsiz muayene i¢in belirlenen esaslara gére yapilacaktir.

5. DENETIM VE MUAYENE

5.1. Genel Hususlar

5.1.1. Denetim ve muayeneler, yUrirlikte olan TSK Mal Alimlari Denetim, Muayene ve
Kabul Islemleri Yonergesi esaslarina gére yapilacaktir.

51.2. Yiklenici tarafindan karsilanan ve muayenelerde kullanilacak tim cihaz ve #igl

aletlerinin kalibrasyonlarinin yapildigina dair kalibrasyonu yapan akredite firma/kurum veya
kurulusun verdi§i muayene esnasinda gecerliligi bulunan belge/sertifika, muayeneler sirasinda
Muayene ve Kabul Komisyonuna ibraz edilecektir.

5.2, Denetim ve Muayene Metotlan
5.2.1. Fiziksel Muayene
52.1.1. Makarnalarin duyusal ve fiziksel muayenesi pigirimeden Once gozle ve elle

incelenerek, koklanarak, tartilarak, olgllerek, ambalajinda yer alan tarifine gore pigirildikten
sonra gbzle ve elle incelenerek ve tadilarak yapilacaktir.

52.1.2. Ambalaj Muayenesi: Gézle ve elle incelenerek ve ayrica etiketlerin etiketleme ve
isaretleme ile ilgili 6zellikleri igerip igermedikleri kontrol edilerek yapilacaktir.
5.21.21. Gergek Dolum Miktarlarinin Tayini: Yénetmelik'te “Hazir Ambalajli Mamullerin

Gergek Dolum Miktarlarinin Kontrol” bash@i altinda belirtilen esaslar dahilinde tahribatsiz
muayene metoduna goére yapilacaktir (Tayinde gerekli olan “ambalaj darasi”, en fazla 20 (yirmi)
adet olmak Gzere duyusal muayenede acilan hazir ambalajlarin daralarinin ortalamasi alinarak
hesaplanacaktir).

52.1.2.2. Gercek Dolum Miktarlarinin Ortalamasi Tayini: Yénetmelik'te “Bir parti olugturan
her bir hazir ambalajli mamullerin ortalama gercek dolum miktarlarinin kontroli” baghgi altinda
belirtilen esaslar dahilinde tahribatsiz muayene metoduna gore yapilacaktir.

5.2.2, Laboratuvar Muayenesi
52.2.1. Kimyasal Muayene
52211, Rutubet Miktan Tayini: Haziran 2012 tarihli TS EN ISO 712'ye gbére yapilacaktir.

52212 Cesit-1 Makarnada Suya Gegen Madde (Kuru Maddede) Miktari Tayini: Subat
2016 tarihli TS 1620'ye gore yapilacaktir.

5.2.2.1.3. Cesit-1 ve Cesit-2 Makarnalarda Kil (Kuru Maddede) Miktari Tayini: Temmuz
2010 tarihli TS EN I1SO 2171'e gbre yapilacaktir.

5.2.2.1.4. Cesit-1, Cesit-2, Cesit-4 ve Cesit-5 Makarnalarda Protein (Kuru Maddede)
Miktari Tayini: Subat 2016 tarihli TS 1620'ye gore yapilacaktir.

5.2.2.1.5. Cesit-4 Makarnada;
52.2.1.5.1. Kalsiyu}rp Miktar Tayini: Nisan 2007 tarihli TS EN ISO 6869'a gére yapilacaktir.
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5.2.21.5.2. Vitamin B, (Tiamin) Miktari Tayini: Ekim 2014 tarihli TS EN 14122'ye gére
yapilacaktir.

5.2.2.1.5.3. Vitamin B, (Riboflavin) Miktari Tayini: Ekim 2014 tarihli TS EN 14152'ye gére
yapilacaktir.

5.2.2.1.54. Niasin (Nikotinik Asit) Miktarn Tayini: Kasim 1988 tarihli TS 6156'ya goére
yapilacaktir.

5.2.2.1.55. Folik Asit Miktari Tayini: Nisan 1995 tarihli TS 11732’ye gére yapilacaktir.
5.2.2.1.5.6. Demir Miktari Tayini: Nisan 1988 tarihli TS 5804 (Nisan 2007 tarihli TS 5804/T1
dahil)’e goére yapilacaktir.

5.2.2.1.5.7. Vitamin D Miktar Tayini: Ocak 2010 tarihli TS EN 12821’'e gore yapilacaktir.
5222 Mikrobiyolojik Muayene

52221, Maya ve Kuf Sayimi: Nisan 2014 tarihli TS ISO 21527-2'ye gére yapilacaktir.
52222 Salmonella Aranmasi: Nisan 2017 tarihli TS EN ISO 6579-1’e gbére yapilacaktir.
5.2.23. Toksikolojik Muayene

5.2.2.3.1. Aflatoksin B, Miktari Tayini: Mart 2010 tarihli TS EN ISO 16050’ye veya ELISA
metoduna goére yapilacaktir.

5.2.2.3.2. Aflatoksin (B1+B,+G;+G,) Miktari Tayini: Mart 2010 tarihli TS EN ISO 16050'ye
veya ELISA metoduna gére yapilacaktir.

5223.3. Okratoksin A Miktari Tayini: Kasim 2000 tarihli TS EN ISO 15141-1’e veye Kasim
2000 tarihli TS EN ISO 15141-2’'ye gore yapilacaktir.

5224. Analizler, yukarida belirtilen metotlar kullanilarak veya spektrometre/
spektrofotometre, ICP spektrofotometre, Atomik Absorpsiyon, Gaz Kromatografisi, HPLC veya
teknolojik gelismelerin paralelinde gelistirilen diger cihazlar kullanilarak da yapilabilecektir.

6. YARARLANILAN KAYNAKLAR

6.1. Teknik sarthamede yer alan atif yapilan dokiiman.

6.2. MSB’nin Haziran 2016 tarihli ve TEK.H.: 06-7L sayili Makarna Teknik Sarthamesi.
7. EKLER

Gizelge-1: PARTI BUYUKLUGUNE GORE DENETIM VE MUAYENELER iGiN ALINACAK
NUMUNE MIKTARI GiZELGESI

Partideki Ambalaj Sayisi Partiden Alinacak Numune Sayisi
(Parti Buyuklugu) (Ambalaj Adedi)
150 (ylz elli) ve daha az 5 (bes)
151 (yuz elli bir) — 200 (iki yliz) 8 (sekiz)
201 (iki yuz bir) — 500 (bes yiz) 13 (on {g)
501 (bes yuz bir) — 1200 (bin iki y{iz) 20 (yirmi)
1201 (bin iki yiz bir) ve yukarisi 32 (otuz iki)
Kaynaklar:
1. 29 Aralk 2011 tarihli ve 28157 (3.Mukerrer) sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Tirk

Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi.
2. Nisan 2002 tarihlive TS 1620 nu.ll Makarna Tark Standardi.

P
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HAZIRLAYAN VE ONAYLAYAN MAKAM:

HAZIRLAYANLAR

D =

Alev DOGRU Bafis Eylip TURSAK Sibel ARSLAN

Gida Mithendisi lkm.Asb.Kd.Bgvs. Milli Savunma Uzmani

K.K.Loj.K.hgi Dz.K.Loj.Bsk.hgi Dz.lkm.K.lig MSB Tek.Hiz.D.Bsk.lig
INCELENMISTIR

Giy.Ku.ve Gida Brm.Md.Yrd.Vek.
Milli Savunma Uzmant
O.DEMIRDOGEN : &

Tek.Sarthame $.Md.
Mih.Alb.A.CULHA :

Makine Mihendisi
MSB Tek.Standartlagtirma D.Bsk.

Mustafa US‘TDN.;‘:-“:
Mahendis Albay
MSB Tek.Hiz.D.Bsk.



T.C.

MiILLT SAVUNMA BAKANLIGI
TEKNIK HiZMETLER DAIRESI BASKANLIGI

ANKARA

MAKARNA

TEKNIK SARTNAMESI DEGISIKLIK EKI

SARTNAME NO:
TEK.H.: 06-7M (EK-1)

1.

2,

TARIH
EKiM 2018

Bu onayli teknik sartname degisiklik eki,
yayim tarihinden itibaren yururluge girer.
Bu onayl teknik sarthname degisiklik eki,
4734 sayil Kamu ihale Kanunu'nun
3.b istisnalar maddesi uyarinca
diizenlenen 17 Temmuz 2017 tarih ve
2017/10606 sayii Bakanlar Kurulu
Karan kapsaminda yiriitilen ve
sadece, yurticinde faaliyet godsteren
kurulugs amacina uygun kooperatifler
ile kamu kurum ve kuruluglannin
davet edilmesi suretiyle ihtiyacin
karsilandigp alimlarda, Ekim 2018
tarinli  ve TEKH.:06-7M  numarali
Makarna  Teknik  Sartnamesi ile
kullaniir.  Bunun disinda kalan
abmlarda ise kullaniimaz.

. Bu onayl teknik sartname degisiklik eki

Uizerinde degisiklik yapilamaz.

. Bu onayl teknik sartname degisiklik eki,

kapak dahil toplam 3 (Ug¢) sayfadan
ibarettir.
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TEK.H.: 06-7M Numarali Makarna Teknik Sartnamesinin;

1. “1. KONU” maddesi, “Bu teknik sartname, Turk Silahli Kuvvetleri ihtiyaci igin, 4734 sayih
Kamu ihale Kanunu'nun 3.b istisnalar maddesi uyarinca diizenlenen 17 Temmuz 2017 tarih ve
2017/10606 sayili Bakanlar Kurulu Karar kapsaminda yuritulen ve sadece, yurticinde faaliyet
gosteren kurulus amacina uygun kooperatifler ile kamu kurum ve kuruluslarinin davet edilmesi
suretiyle temin edilecek Makarna teknik 6zelliklerini, denetim ve muayene metotlarini ve ilgili
diger hususlarn konu alir.” seklinde degistirilmistir.

2, 3.1.1., 3.1.3. ve 3.3.7. maddelerinde yer alan “‘ihale dokiimaninda” ifadesi “alim
dokiimaninda’ seklinde degistiriimistir.

3. 3.1.2. maddesi, “Makarna, Turk Gida Kodeksi Yonetmelidi ve Tirk Gida Kodeksi
Makarna Tebligi'nde yer alan ve bu teknik sarthamede belirtiimeyen hususlara uygun olacaktir.”
seklinde degistirilmistir.

4, 3.3.1. maddesi, “Gida ile temas eden ambalaj malzemesi, gidalarda kullanilabilir
olacaktir.” seklinde degistiriimistir.

5. 3221, 3222, 3223, 3224, 3225, 3231, 3232, 3.24.1.,, 3.24.2. ve
3.2.4.3. maddelerinin sonuna “Bu husus, yiklenici tarafindan belgelendirilecektir.” cumlesi ilave
edilmigtir.

TEK.H.: 06-7M Numarali Makarna Teknik Sartnamesine;

1. 5.1.3. maddesi olarak, “Belgelendirme, muayeneye sunulan partiye ait analiz raporu
seklinde olacaktir. Yiklenici, analiz raporlarini muayene esnasinda Muayene ve Kabul
Komisyonuna verecektir.” ifadesi ilave edilmistir.

2. 5.1.4. maddesi olarak, “Analiz raporlarinin verilme sikhig: ile analiz raporlarina iligkin
diger hususlar alim dokiimaninda belirtildidi gibi olacaktir.” ifadesi ilave edilmistir.

3. 5.1.5. maddesi olarak, “Madde 3.1.2. ile Madde 3.3.1.'in laboratuvar muayeneleri
yaptirimayacaktir. Anilan maddelerde yer alan istek ve 6zelliklerin kontroll ile ilgili hususlar,
alim dokiimaninda belirtildidi gibi olacaktir.” ifadesi ilave edilmistir.

4, 6.3. maddesi olarak; “MSB'nin 12 Aralik 2017 tarihli, TED.HIZ.: 11885592-4490-272627-
17/Yiy.Yak.S.Md.lugu sayih ve “Teknik Sartname Yerine Gegen Dokiiman” konulu yazisi.”
ifadesi ilave edilmigtir.
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HAZIRLAYAN VE ONAYLAYAN MAKAM:

HAZIRLAYANLAR

4
~ g@x
~Alev DOGRU Baris Eyup TURSAK SibeTARSLAN
Gida Muhendisi ikm.Asb.Kd.Bgvs. . Milli Savunma Uzmani
K.K.Loj.K.lig Dz.K.Loj.Bsk.ligi Dz.Ikm.K.ligi MSB Tek.Hiz.D.Bgk.hdi

INCELENMISTIR

Giy.Ku.ve Gida Brm.Md.Yrd.Vek.
Milli Savunma Uzmani
O.DEMIRDOGEN :

Tek.Sarthame $.Md.
Mih.Alb.A.CULHA :

akine Miihendisi
MSB Tek.Standartlagtirma D.Bsk.
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