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. Bu onayh teknik sartname, yayim

tarihinden itibaren yararlage girer.

. Bu onayh teknik  sartnamenin

yurirlikten kaldiriima tarihi™:
31 Aralik 2021

. Bu onayl teknik sartname (zerinde,

degisiklik yapilamaz.

. Mayis 2012 tarihli ve

TEK.H.: 06-138C numaral Toz Puding
Teknik Sartnamesi yurarlukten
kaldiriimistir.

. Bu onayl teknik sartname, kapak dahil

toplam 6 (alti) sayfadan ibarettir.

M By tarinten dnce ihalesine gikilmis veya sozlesmesi imzalanmis dosyalarda, “yurirlikten kaldiriima tarihi”
hukmu uygulanmayacakitir.
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1. KONU

Bu teknik sartname, Tuark Silahh Kuvvetleri ihtiyaci igin satin alinacak
Toz Puding teknik 6zelliklerini, denetim ve muayene metotlanni ve ilgili diger hususlan konu
alr.

2. GENEL HUSUSLAR

21. Tanimlar

21.1. Gergek Dolum Miktarn: Hazir Ambalajli Mamdullerin Agirlik ve Hacim Esasina Gore
Net Miktar Tespitine Dair Yénetmelik'te tanimlandigi gibidir.

2.1.2. Hazir Ambalajlt Gida: Turk Gida Kodeksi Etiketleme Ydnetmeligi'nde tanimlandid
gibidir.

2.1.3. Nominal Dolum Miktari: Hazir Ambalajli Mamullerin Agirlik ve Hacim Esasina
Gore Net Miktar Tespitine Dair Yoénetmelik'te tanimiandidi gibidir.

214, Toz Puding: Subat 1990 tarihli TS 7998'de tanimlandidi gibidir.

2.1.5. Yabanci Madde: Toz Puding taniminda belirtilenler digindaki gézle gérilebilir her
turld maddedir.

2.1.6. Teknik sartnamede tanimi yapiimayan hususlar, Subat 1990 tarihli TS 7998'de
tanimlandigi gibidir.

2.2, Kisaltmalar

2.2.1. Puding: Toz Puding

222 Yé6netmelik: Hazir Ambalajli Mamullerin Agirlik ve Hacim Esasina Gére Net Miktar
Tespitine Dair Yénetmelik

23. Kapsam

2.3.1. Bu teknik sartname, sadece seker ilave edilmis toz pudingi kapsar.

2.3.2. Bu teknik sartname, yenmeye hazir pisirilmis pudingi ve seker ilave edilmemis toz
pudingi kapsamaz.

24, Siniflandirma

241. Cesitler

24.11. Cesit-1: Kakaolu puding

24.1.2. Cesit-2: Vanilya aromall puding

2.4.1.3. Cesit-3: Cilek aromali puding

2414, Cesit-4: Muz aromalt puding

3. ISTEK VE OZELLIKLER

3.1. Genel istekler

3.1.1. Satin alinacak puding ¢esidi ihale dokiimaninda belirtildigi gibi olacaktir.

3.1.2. Puding, Turk Gida Kodeksi Y6netmeligi ve Gida Maddeleri Tuzugi'nde yer alan

ve bu teknik sartnamede belirtiimeyen hususlara uygun olacaktir. Bu husus, yiiklenici tarafindan
gida ureticisinin yazili beyanina dayal olarak muayenelerde Muayene ve Kabul Komisyonuna
yazil olarak taahhit edilecektir.

3.1.3. Kalite glivence ve Urin kalite belgeleri ile ilgili hususlar, ylrurlukte olan TSK Mal
Almlar Kalite Guvence Hizmetleri Yonergesinde yer alan esaslar dahilinde, ihale
dokiimaninda belirtildigi gibi olacaktir.

3.1.4. Kodlandirma islemi, yururlikte olan MSB Milli Kodlandirma Hizmetleri Yénergesi
esaslarina gore yapilacaktir.
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3.2. Teknik istekler

3.21. Duyusal ve Fiziksel Ozellikler

3.21.1. Pisirilmeden 6nce kendine has tatta olacak, yabanci tat icermeyecektir.

3.21.2. Pisiriimeden 6nce kendine has kokuda olacak, yabanci koku icermeyecektir.
3.21.3. Pisiriimeden énce kendine has renkte olacaktir.

3.214. Pisirilmeden énce kendine has géruniste olacaktir.

3.21.5. Kurtlanma olmayacaktir.

3.2.1.6. Gozle gorulebilir kiflenme olmayacaktir.

3.21.7. Pisiriimeden énce topaklagsma olmayacaktir.

3.2.1.8. Tarifine goére pigirildikten sonra kendine has tatta olacak, yabanci tat
icermeyecektir.

3.21.9 Tarifine goére pisirildikten sonra kendine has kokuda olacak, yabanci koku
icermeyecektir.

3.2.1.10. Tarifine gore pisirildikten sonra kendine has renkte olacaktir.

3.2.1.11. Tarifine gore pisirildikten sonra kendine has géruniiste olacaktir.

3.21.12 Yabanci madde bulunmayacaktir.

3.2.2. Kimyasal Ozellikler

3.2.21. Rutubet miktari, Subat 1990 tarihli TS 7998'de “Genel Ozellikler” bashig: altinda
belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.22.2. Toplam seker miktari (kuru maddede), en az %60 (altmis) olacaktir.

3.2.23. Kl miktari (kuru maddede), en fazla %3 (Ug) olacaktr.

3.2.24. Cesit-1 pudinglerde yagsiz kakao kutlesi, en az %7 (yedi) olacaktir.

3.2.3. Mikrobiyolojik Ozellikler

3.2.3.1. Salmonella, Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi'nde belirtilen
limitlere uygun olacaktir.

3.3. Ambalajlama ve Etiketleme istekleri

3.3.1. Gida ile temas eden ambalaj malzemesi, gidalarda kullanilabilir olacaktir.

Bu husus, ytklenici tarafindan gida Ureticisinin yazih beyanina dayali olarak muayenelerde
Muayene ve Kabul Komisyonuna yazili olarak taahht edilecektir.

3.3.2. Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarinin Yénetmelik kapsaminda olmasi
halinde; gergek dolum miktarlarinin kontrol sonucu, Yénetmelik'te belirtilen esaslar dahilinde
kabul edilebilir olacaktir. (Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarinin Yd&netmelik
kapsaminda olmamasi halinde, bu istege bakilmayacaktir.)

3.3.3. Hazir ambalajli gidanin gercek dolum miktarlarinin ortalamast, nominal dolum
miktarindan az olmayacaktir.

3.34. Etiket bilgileri, Turk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeli§i hukimlerine uygun
olacaktir.

3.3.5. Gida ile temas eden ambalajlar, kapatilmig olacaktir.

3.3.6. Gida ile temas eden ambalajlar, delinmis ve/veya yirtiimis olmayacaktir.

3.3.7. Ambalajlama ve etiketleme ile ilgili dijer hususlar, ihale dokiimaninda belirtildigi
gibi olacaktir.

4, DENETIM VE MUAYENELER iGIN NUMUNE ALMA

4.1. Denetim ve Muayeneler igin numune alma islemi, ylrirlikte olan TSK Mal
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4.2 Cesidi, ambalaji, ambalaj agirhgi, son tuketim tarihi veya tavsiye edilen tiiketim
tarihi, parti veya seri numarasi ayni olan ve bir defada muayeneye sunulan puding, bir parti
sayilacaktir.

4.3. Numune alma iglemi (gercek dolum miktarlari ve gergek dolum miktarlarinin
ortalamasi muayenesi harig), Haziran 2007 tarihli TS 2664'e gore yapilacaktir.

4.4, Gergek dolum miktarlari muayenesi icin numune alma islemi, parti buyuklugiune
goére Yonetmelik'te tahribatsiz muayene icin belirlenen esaslara gore yapilacaktir.

4.5, Gergek dolum miktarlarinin ortalamasi muayenesi igin numune alma iglemi, parti
buyuklugine gére Yonetmelik'te tahribatsiz muayene igin belirlenen esaslara gére yapilacaktir.
5. DENETIM VE MUAYENE

5.1. Genel Hususlar

51.1. Denetim ve muayeneler, yururlukte olan TSK Mal Alimlari Denetim, Muayene ve
Kabul Iglemleri Yénergesi esaslarina gére yapilacaktir.

5.1.2. Yiklenici tarafindan kargilanan ve muayenelerde kullanilacak tum cihaz ve élgu

aletlerinin kalibrasyonlarinin yapildigina dair kalibrasyonu yapan akredite firma/kurum veya
kurulusun verdigi muayene esnasinda gegerliligi bulunan belge/sertifika, muayeneler sirasinda
Muayene ve Kabul Komisyonuna ibraz edilecektir.

5.2. Denetim ve Muayene Metotlan

5.21. Fiziksel Muayene

5.21.1. Duyusal Muayene: Gézle ve elle incelenerek, tadilarak ve koklanarak yapilacaktir.
5.21.2. Yabanci Madde Aranmasi: Gézle ve elle incelenerek yapilacaktir.

5.2.1.3. Ambalaj Muayenesi: Gézle ve elle incelenerek, tartilarak ve ayrica etiketlerin

etiketleme ve isaretleme ile ilgili 6zellikleri igerip icermedikleri kontrol edilerek yapilacaktir.
5.2.1.3.1. Gergek Dolum Miktarlarinin Tayini: Yoénetmelik'te “Hazir Ambalajli Mamullerin
Gergcek Dolum Miktarlarinin Kontroli” bagh@: altinda belirtilen esaslar dahilinde tahribatsiz
muayene metoduna gore yapilacaktir (Tayinde gerekli olan “ambalaj darasi”, en fazla 20 (yirmi)
adet olmak Uzere duyusal muayenede agilan hazir ambalajlarin daralarinin ortalamasi alinarak
hesaplanacaktir).

5.2.1.3.2. Gergek Dolum Miktarlarinin Ortalamasi Tayini: Yonetmelik'te “Bir parti olusturan
her bir hazir ambalajli mamullerin ortalama gergek dolum miktarlarinin kontrolii” bashgi altinda
belirtilen esaslar dahilinde tahribatsiz muayene metoduna gére yapilacaktir.

5.2.2. Laboratuvar Muayenesi

5.221. Kimyasal Muayene

5221.1. Rutubet Miktari Tayini: Nisan 2001 tarihli TS 1252 EN I1SO 1666'ya gére
yapilacaktir.

522.1.2. Toplam $eker Miktari (Kuru Maddede) Tayini: Nisan 2008 tarihli TS 1466'ya gére
yapilacaktir.

5.2.2.1.3. Kul Miktari (Kuru Maddede) Tayini: Ekim 2013 tarihli TS EN ISO 2171'e gore
yapilacaktir.

5.2.2.14. Cesit-1 Pudinglerde Yagsiz Kakao Kutlesi Tayini: Haziran 2010 tarihli
TS 7800'de, “Ya@siz kakao orani tayini" bashd altinda yer alan “Referans yéntem’e gére
yapilacaktir.

5222 Mikrobiyolojik Muayene

5.2.2.2.1. Salmonella Aranmasi: Mart 2005 tarihli TS EN ISO 6579 (Nisan 2007 tarihli
TS EN ISO 6579/T1 ve Ocak 2010 tarihli TS EN ISO 6579/AC dahil)'a gére yapilacaktir.
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5.2.2.3. Analizler, yukarida Dbelirtilen metotlar kullanilarak veya spektrometre/
spektrofotometre, ICP spektrofotometre, Atomik Absorpsiyon, Gaz Kromatografisi, HPLC veya
teknolojik gelismelerin paralelinde gelistirilen diger cihazlar kullanilarak da yapilabilecektir.

6. YARARLANILAN KAYNAKLAR

6.1. Teknik sarthamede yer alan atif yapilan dokiiman.

6.2. MSB'nin Mayis 2012 tarihli ve TEK.H.: 06-138C sayili Toz Puding Teknik
Sartnamesi.

6.3. MSB'nin 23 Ocak 2015 tarihli, MTKY . 81152941-4490-72-15/Tek.
Hiz.D.Tek.Sartname $. sayili ve “Teknik Sartnamelerden Yururlik Streleri” konulu yazisi.

6.4. MSB'nin 22 Mayis 2013 tarihli, SAY| : 11437845-4490-413/OH 2529 sayili ve
“Gida Maddelerinde Temsili Numune” konulu yazisi.

6.5. MSB'nin 05 Mayis 2015 tarihli, MTKY:11437845-4490-306-15/ Kit.Ynt.D.PI. Ynt.

ve Koor. $./2094 sayili ve “Hazir Ambalajli Mamullerin Ortalama Agirliklarinin Hesaplanmasi”
konulu yazisi.

6.6. MSBnin 10 Haziran 2016 tarihli, MTKY:81152941-4490-499-16/Tek.
Hiz.D.Tek.Sartname $. sayili ve “Hazir Ambalajli Gidanin Eksik Dolum Miktari” konulu yazisi.

7. EKLER

7.1. Yoktur.




TEK.H.: 06-138D

HAZIRLAYAN VE ONAYLAYAN MAKAM:
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